Warum

AGFA-DARM?

o Der Agfa-Darm besteht aus reiner Zellulose und erméglicht
eine hygienische Wurstherstellung.

Q Die Wurst im Agfa-Darm verliert kein Fett, sie wird nicht
schmierig und bleibt frei von Fliegenbefall.

Die Wurst im durchsichtigen Agfa-Darm bleibt frisch, halt die
Farbe und macht einen appetitlichen Eindruck.

Wir liefern unsere Darme in den bewidhrten Kalibern
von ca. 30 35 40 45 50
60 70 80 90 100 mm
in Bunden zu 25 Abschnitten, von je 40 cm Linge, ,einseitig
abgebunden® oder als ,Meterware” in Bunden von je 10 m.

Sc&&'ed&'mw in den Kalibern von ca. 20, 22, 24, 26 mm, nach

Ridkfrage bei uns.

Auf Bestellung werden fir Portionswiirste auch Darmabschnitte P 25 und
P 30, in Langen von 25 bzw. 30 ¢m, in allen Kalibern hergestellt.

Fiir die Verarbeitung von Agfa-Darmen geben wir lhnen umsiehende
allgemeine Hinweise:



[ Lagerung |

Nicht zu trocken, am besten in den gelieferten Kartons gut
verschlossen aufbewahren.

IVorrichten |

Dérme ganz kurz kalt wassern. Der Darm soll nicht zu sehr
aufweichen. Gewasserte Darme, die nicht aufgebraucht wurden,
durch Einschlagen in ein feuchtes Tuch vor dem Austrodknen
bewahren.

Fiillen |

Fillhorn dem Kaliber anpassen.
-Gleichmahig auf Kaliber fillen.
Stark treibende Wurstmasse loder fillen.

Nicht nachdriiden!
Abdrehen — Abbinden |

Nach dem Filllen etwa zweimal abdrehen und auf Drehstelle
mit nicht einschneidendem Garn abbinden. Beim Aufhédngen
beide Schlaufen nachziehen, um Abrutschen zu vermeiden.

Kochen — Abkiihlen I

Kesseltemperaturen bei 75—80° C halten.

Méglichst bei geschlossenem Kesseldedkel ziehen lassen.
Nach dem Kochen in kaltem Wasser gut abkihlen.
Beim Aufhidngen Zugluft vermeiden.

Agfa-Darm nicht stippen!

Rduchern

Normal rauchern.
Es empfiehlt sich, im Rauch kleine Wasserschalen aufzustellen.
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