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e Betriet_)sbericht Nroo....

A. Roggen

104
282 . von T . A:AS Kenn-Nummer: 400

Mahlpost Nr. R .2
Es wurden vermahlen: 300 to

Roh-Mischung Mischung v. d. 1 o a
Silo 1. Schrot n1lany

Hi—Gewicht

Wassergehalt

Bemerkungen

T6.T576 |76.95

C ’:ii 1,3 ] ¥} f;ai:r 3t
13.2 13.5 100 % |Liefefung %ehrmacit

% = o %

Konditionierungs-Temperatur: 1. Kond. '/ 2 Kond. ~ °C/ 3. Kond. =

Ganzkornbleichung

g % kg

‘Besondere Beobachiungen:

3eimischungen: Lohnvermhlung fiir WYehrmaehty

B. Mehl

Konkurrenzmehl:

Type Type Type Type

1740

°  Wassergehalt

. Asche i, Tr.

Zucker

Behandlung

- Teigausbeute

' Gaértemperatur

Giirzeit
Gébéi_ckht)he

Pohrung

15-1

e e e

Bemerkung:

AV S
“ Unterschrift

Bemerkung:

(Nicht vom Betrieb ausfiillen)

Kenn-Nummer:.......



' : 104
Betriebsbeticht Nr.......76L.... vom...... 5.4.1945 Kenn-Nummer: X§§
Mahipost Nr. R 305

AIRBggEn con (Gemengets wurdleh vermahlen: 364579 to

Roh-Mischung | Mischung v. d.
_ Silo 1. Schrot |~ ~  [fnland
HI-Gewicht : '
Y 77 7'5' 76.15 100 4 Ernte 1944
Wassergehalt 13.4 13.2
, :—'éé.merkungen A % s ~
: =, ; (] o

Konditionierungs-Températur: - 1. Kond. s 2. Kond. °Cf 3. Kond. °C
__Ganzkornblei hung g % kg
Besondere Beobachtungen:

et

deimischungen:

B. Mehi : Konkurrenzmehl:

Type Type Type Type
1790

Comerise

Wassergehzlt 13.5
Asche i. Tr.
Zucker
_ Behandlung -/=/_ =
Teigausbeute
Gartemperatur
Girzeit

Gebéckhdhe

Pohrung

Bemerkung:

}
i
[

Unterschrift

Bz2merkung:
(Nicht vom Betrieb ausfiillen)



* Betriebsbericht Nr.:.....756.......

A.Roggea Corsic Es wurden vermahlen: 500

vom..17.3.,1945

to

104

Kenn-Nummer: 1 1 Ob

Roh-Mischung
Silo

Mischung v. d.
1. Schrot

Iln

I an

HI-Gewicht

Wassergehalt

Bemerkungen

!
o
e

N

%

ErniellS44

%

%

Konditionierungs-Temperatur:

__Ganzkornbleichung

g % kg

Besondere Beobachtungen:

—

Beimischungen:

B. Mehl

1. Kond. °C/

2. Kond. "Cf

3. Kond. °C

Konkurrenzmehl:

Type

Type

Type

Wassergehalt
Asche i. Tr.
Zucker

__ Behandlung
Teigausbeute
Girtemperatur
Gairzeit
Gebidkhohe

Pohrung

Bemerkung:

\
1
-

17
i

~ Unterschrift

vy

¥ P ey
| VA

- Bemerkung:

(Nicht vom Betrieb ausfiillen)

Kenn-Nummer:._._



F el

Betriebsbericht Nr.:.... {00 . VOM...d i o b oD Kenn-Nummer: %3190
0\ b A /
;ﬁ 2 i.-”/--l A ; Mahlpost NriRG..&8
Es wurden vermahlen: 300 to

Roh-Mischung Mischung v. d. In
Silo 1. Schrot &1 @
HI-Gewicht 72 .6 72,4 :
“Hrn e 16944
Wassergehalt .- 15,7 100 g 1344
Lt o ) por B S
Bemérkungen
% % — % %

Konditionierungs-Temperatur: 1. Kond.- °C/ 2. Kond. °’©Cf 3. Kond. $€
__Ganzkornbleichung g % kg
Besondere Becbachtungen:

Beimischungen:

B. Mehl = Konkurrenzmehl:

Type Type | Type Type

e ate
AVINIW]

Wassergehalt 14,7
Asche i. Tr. 2.00
Zucker

5 Behaﬁdlung
Teigausbeute
Girtemperatur =
Girzeit

Gebédkhohe

Pohrung

Bemerkung: |
| 4
i ;\.‘#{_rm"u' ‘\..‘.-—i

~ Unterschrift

Bemerkung: :
(Nicht vom Betrieb ausfiillen)



104

13,1945 Kenn-Nummer: £¥80

\'}\‘
i

Betriebsbericht Nr...... 753 ...

Mahlpost Nr. R -89

A. Roggen Es wurden vermahlen: 200 %0
Roh-Mischung Mischung v. d. 1nlanle
Silo 1. Schrot
‘HI-Gewicht 76.75 Ti-15
‘Wassergehalt 15'3 15.6 100 % |Lieferung ¥ehrmacht
Bemerkungen = - % %
Konditionierungs-Temperatur: 1. Kond. B 2. Kond. °C/ 3. Kond. '
Ganzkornbleichung g % kg
" Besondere Beobachtungen:
Beimischungen: Loehnverashloung fir Wehrmacht
B. Mehl Konkurrenzmehl:
Type Type Type Type
1790

Wassergehalt 15,73
Asche i. Tr. 1.81
Zucker -

i 3ehandlung . oo ffim

e Teigausbeute 166 .2
Girtemperatur 30
Garzeit 40430
Gebicdkhohe 8 cm
Pohrung 7/8
Bemerkung:

Unterschrift

Bemerkung:

(Nicht vom Betrieb ausfiillen)

-

Kenn-Nummer:.........__



Betriebsbericht Nr..... 752..

A.Roggen

Es wurden vermahlen:

vom...... 3e3..1945

200 to

Kenn-Nummer:

Mahlpost Nr. R 206

100

Roh-Mischung
Silo

Mischung v. d.
1. Schrot

i jn d

HI-Gewicht

Wassergehalt

7715
16.1

T6.75
15.5

100

b

Lieferung

Wanrmact

Bemerkungen

% % % %

Konditicnierungs-Temperatur: 1. Kond. °'Cl 2. Kond. °C/ 3. Kond. °C

Ganzkornbleichung g % kg
Besondere Beobachfungen:

Beimischungen: 1.4, vermahlung <fir Wehrmacht

B. Mehl Konkurrenzmehl:

Type Type Type Type

1790

Wassergehalt 14.7
Asche i. Tr.
Zucker -
Behandlung e
Teigausbeute

Girtemperatur

Giirzeit

Gebidkhohe

Pohrung

Bemerkung:

Unterschrift

Bemerkung:
(Nicht vom Betrieb ausfiillen)

Kenn-Nummer:. ...



Betriebsbericht Nr., 749 Kenn Nummer 104

. Die Roggenmiihle befindet sich nicht in Betrieb.

Berlin, den 24.2.1945

%Q@ |



_ Betriebsbericht Hr. 750 Kenn Nummer 104
Dii Hoggenmiihle befindet sich nicht in Betrieb. '

Berlin, der 24.2.1945

s




Betriebsbericht Nr. 746 Kenn Nummer 104

Jle Ioggenmhle befindet sich nichtim Betrieb-

Berlin, den 7.2.1945

MY s



.vriebsbericht Nr. 747 g '~ Kenn Nummer 104

Die Roggenmihle befindet sich nicﬁf in Retrieb
Be:lin, den 10.2.1945 S ek
> ailE : ; \
P \
— i L V \3




Betriebsbericht Nr. 744 Kenn Nummer 104

Die Roggenmiihle befindet sich niciit in Betrieb.

Berlin, den 1. Februar 1945

“'-W e
ey

>



Nk

Betriebsbericnt Hr. 745 Kenn - Nummer 104

‘Die noggenm'inle befindet sich nicht in Detrieb,

Berlin, den 3.2.1945




4

Betreibsbericht INr. 7453 Kenn Nummer 104
Die Roggenmihie befindet sich nicht in Betrieb.

Berlin,. cen 27.1.1945




Betriebsbericht Mio— %% vom. - 24.1.,1945 Kenn-Nummer: 100

Mahipost Nr. R ...

A. Roggen Es wurden vermahlen: 200 to
Roh-Mischung Mischung v. d. Ihlaniad
Silo 1. Schrot
HI-Gewicht 76.95 78,559 | ° 100 4 Ernte194l
Wassergehalt 16.2 14.9
Bemerkungen " " % %
Konditionierungs-Temperatur: 1. Kond. - °C/ 2. Kond. °C/ 3. Kond. e
Ganzkornbleichung g % kg
- _Besondere Beobachtungen:

Beimischungen: fiir ¥ehrmecht
B. Mehl : Konkurrenzmehi:

Type Type Type Type

1790
Wassergehalt 14.0
Asche i. Tr. 1.67
Zudcér >
Behandlung ) fom

| Teigausbeute 166.2
Girtemperatur 30
Girzeit 40430
Geb'ackhbhe : 7
Pohrung 9
Bemerkung:
f‘»t*uk‘,*‘
Unterschrift <3

Bemerkuﬁg:

(Nicht vom Betrieb ausfiillen)



Kenn-Nummer: &]ﬁ%

Betriebsbericht Nr..... 738 . .. vom........l,.(l..l..i.‘ﬂé
Mahlpost Nr. R 2?7
A.Roggen Es wurden vermahlen: 26V %o
Roh-Mischung Mischung v. d. In }J and
Silo 1. Schrot

HI-Gewicht T2.9 T5.75 160 ¢ Ernte 1P44
Wassergehalt 18.2 17.6
Bemerkungen % - & %
Konditionierungs-Temperatur: 1. Kond. & & 2. Kond. °C/ 3. Kond, °C
Ganzkornbleichung g % kg
Besondere Beobachiungen:
Beimischungen: ' HUIr Fl.ie 8 e'hiitt Berlin
M_e_l_‘,! Konkurrenzmehl:

Type Type Type Type

179¢
Wassergehalt 16.6
Asché i. Tr. 1.8p
Zucker -
Behandlung ~/=/=
Teigausbeute 166.8
Girtemperatur 50
Garzeit 40450
Gebﬁdthﬁhe- - = 7 cm
Pohrung 6/7
Bemerkung: 3

= Unfesschrift 1 -

Bemerkung:

(Nicht vom Betrieb ausfiillen)

Kenn-Nummer:......




Betriebsbericht Nr.:737 ...

vom...6..1.1545..

Kenn-Nummer:

f RV
100

Mahlpost Nr. RZ74:...

A. Rogﬁen Es wurden vermahlen: 200 to
HI-Gewicht 7115 76.95 | -
100 rnte 1944
Wassergehalt 16.0 16.0
Bemﬁrkungen = % = 5
Konditionierungs-Temperatur: 1. Kond. °’C/ 2. Kond. °C/ 3. Kond. °'G
Ganzkornbleichung g % kg
Besondere Beobachtungen:
Beimischun.gen: Piir Dampfmiihel F.W. S ch Ul ¢ ¢ -
M Konkurrenzmehl:
Type Type Type Type
1790
Wassergehalt 15.5
Asche i. Tr. 1.90
Zucker -
Behandlung f )=
Teigausbeute 166.2
Gartemperatur bl
Gﬁrz;‘i't 40430
Gebickhthe | 6.8 on
Pohrung : i | 9
Bemerkung: ~
Bemerkung:

(Nicht vom Betrieb ausfiillen)



Betriebsbericht Nr..... 26 ...

A. Weizen

Es wurden vermahlen:

ENeY. |
PRV

Kenn-Nummer: -1 00

‘J‘_Q

Mahlpost Nr. W ...

Roh-Mischung
Silo

Mischung v. d.
1. Schrot

an d

HI-Gewicht
Wassergehalt
Klebergehalt
Klebergiite
Quellzahl
Asche i. Tr.

Bemerkungen

LUV

%

i

%

%

%

_Konditionierungs-Temperatur:

Besondere Beobachtungen:

Beimischungen:

B. Mehl

1. Kond.

560(:/

2. Kond.

3 Kond ~

Konkurrenzmehl:

Type

Type | Type

Type

Type

Type

Type

Wassergehalt
Asche i. Tr.
Kleber
Quellzahl
Abstehprobe
Zucker

Behandlung

s n
PP Y F S

Teigausbeute
Girtemperatur
Garzeit

Vol. a. 400 g
Pohrung

Bemerkung:

+ . ph

" Unterschrit

Bemerkung:

(Nicht vom Betrieb ausfiillen)

C /0208



Betriebsbericht Nr.:....ooococccen.

A. Weizen

o f = 4
122

,-!:' z j 3 :}’1! [)

Es wurden vermahlen:

Kenn-Nummer: 100

e S

814

Roh-Mischung
Silo

Mischung v. d.3
1. Schrot

0 to

HI-Gewicht
Wassergehalt
Klebergehalt
Klebergiite
Quellzahl
Asche i. Tr.

Bemerkungen

8-

1.70

W|MESEE

%

r Ll an a

%

%

%

* Konditionierungs-Temperatur:

1. Kond. °'C/ 3. Kond. °C

-

o
n
o
™
“
oh

Besondere Beobachtungen:

Beimischungen:

B. Mehl Konkurrenzmehl:

Type Type Type Type

Type

Type

Wassergehalt
Asche i. Tr.
Kleber
Quellzahl
Abstehprobe
Zucker g 3,4

Behandlung

Teigausbeute
160
30
36

900

Girtemperatur
Girzeit

Vol. a. 400 g
Pohrung

Bemerkung:

© Unterschrit

Bemerkung:
(Nicht vom Betrieb ausfiillen)

C/0200



Betriebsbericht Nr, 750 Kenn Nr. 104

Di- Weizermiihle befiniet sich nicht in Betrieb,

Berlin, den 24.2,1945

e




Betriebsbericht Nr., 749 Kenn Nummep 104

Die Weizenmiihle befindet sich nicht in ZBetricehb,

Berlin, den 24, 2.1945
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Betriebsbericht Nr.... 798 .. Kenn-Nummer: -+60

Mahlpost Nr. W ...

RoZ

A. Weizen B8R wurden vermahlen: 300 to.

Roh-Mischung
Silo

Mischung v.d.
1. Schrot

Inlan

HI-Gewicht

74.95
14,7

75.95
15.4

100%

Ernte 1

944

Wassergehalt
Klebergehalt
Klebergiite
Quellzahl
Asche i. Tr.

Bemerkungen % % % o

Konditionierungs-Temperatur: 1. Kond. °'C/ 2. Kond. °’C/ 3. Kond. 96

Besondere Beobachtungen:

Beimischungen:

B. Mehl Konkurrenzmehl:

Type Type Type Type Type Type

Typego
150

1.82

Wassergehalt
Asche i. Tr.
Kleber
Quellzahl
Abstehprobe %
Zucker

Behandlung

Teigausbeute
Gairtemperatur
Grzeit

Vol. a. 400 g
Pohrung

cm

Bemerkung:

~ Unterschrift <]

Bemerkung:
(Nicht vom Betrieb ausfiillen)

Kenn-Nummer:....._.__.

C /o200



RBetragbsbericht Nr. 742 Kenn Nr. 104

Die Weizenmiihle befindet sich nichtin Betrieb.

Berlin, den 24.1.1945

NVUAAAAAAkKﬂ3VLR.
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Betriebsbericht Nr""’l VOMm......... 2"}‘1'1945 Kenn-Nummer: Xfdo

\ Mahlpost Nr. w893
A. Weizen Es wurden vermahlen: 300 %o

Roh-Mischung Mischung v. d. " ITanland
Silo 1. Schrot -
HI-Gewicht 76,2 15.6 ‘
Wasacr ettt = 50 % [nland Welizen Srnteld44
& 14.45 16.3 0 % Pouvernemert Weizepn

Klebergehalt 253 ik 21.3 1g 100 _% |
Klebergiite 4.0ek-4.0ek| 3.8 ek ~ 3.4 ek
Quellzahl : 10 14+
Asche i. Tr. o 1.84
Bemerkungen % % % %

Kt;nditionierungs—Temperatur: 1. Kond. 43°C/ 2 Kond. 52°C/ 3. Kond. 41°C

Besondere Beobachtungen:

Beimischungen:
...B'_M‘El.'_l Konkurrenzmehl: ,
: Type Tyf% 50 Type Type Type Type | T)’r‘pel \
Wassergehalt 15.6
_‘Asche i. Tr. 1.39
/ Kleber 20.7 18
Quellzahl .20
}\__Estehprobe'- 4,0 ek
Zucker '- -
Behandlung 1/1/4.8
Teigausbeute 160
Girtemperatur 30
Girzeit 39
Vol. a. 400 g 940
Pohrung 5/6
Bemerkung:
_..._.....[.-I..I:l.‘.t.é.l.hééh.;i.f..t._..._4?.“5“'."..”_.......
Bemerkung:

(Nicht vom Betrieb ausfiillen)

C/020¢F



Betriebsbericht Nr. 736 vom 3%.1.1945

Die Weizenmiihle war nicht im Betrieb.



